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Restaurant Jlge by Hager's

Bankett & Events

Regional. Saisonal. Mit viel Liebe fur jedes Produkt.

Von unserer Familie fir Sie und lhre Gaste

In der Jige verbinden wir regionale Verwurzelung mit portugiesischen Akzenten. Wir kochen saisonal,
bevorzugen kurze Wege und pflegen den direkten Kontakt zu unseren Lieferanten. Ein Teil unseres
Gemises wachst — je nach Saison — im eigenen Garten. qu auf den Teller kommt, ist frisch, hausgemacht
und klar: mit Respekt vor dem Produkt und Freude am gemeinsamen Genuss.

Schon, dass Sie lhren Anlass mit uns planen. Ob Familienfest, Vereinsanlass, Hochzeit oder Geschaftsessen:

Wir kimmern uns aufmerksam um den passenden Rahmen, damit Sie und lhre Gaste entspannt geniessen
koénnen.

Jlge Saal Jlge Saali

bis 150 Personen sitzend bis 48 Personen
bis 200 Personen Apéro stehend

Buffets Kontakt
ab 15 Personen +41 41 545 05 75
Dorf 5 | 6218 Ettiswil
info@jlge.ch
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IHR ANLASS

Gemeinsam finden wir die passende Auswahl

Wihlen Sie das Format, das zu Ihrem Anlass passt. Bei der Zusammenstellung, dem Ablauf und
besonderen Wiinschen beraten wir Sie gerne persénlich.

Format Ideal fuar

Apéro locker, stehend, als Auftakt oder Hauptformat
Buffet & Plausch gesellig, flexibel, ab 15 Personen
Serviertes Menii ruhig, festlich, klare Gangfolge

Unsere Raume

JIge Saal Bankette bis 150 Personen; Apéro stehend bis 200 Personen
Jlge Saali Personlicher Rahmen fur bis zu 48 Personen
Sitzungszimmer Kleine Meetings und konzentriertes Arbeiten; Bestuhlung nach Absprache

Gut vorbereitet fur lhren Anlass

e Ab 15 Personen ist ein einheitliches Meni zu wahlen. Passende vegetarische Alternativen sowie Beriicksichtigung
von Allergien oder Intoleranzen klren wir gerne friihzeitig mit Ihnen.

o Buffets bieten wir ab 15 Personen an. Bei grossen Gruppen stimmen wir einzelne Komponenten so ab, dass
Qualitat und Genuss fur alle Gaste stimmen.

e Bitte bestatigen Sie uns die definitive Personenzahl gemass AGB spatestens 7 Tage vor Ihrem Anlass schriftlich.

o Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. Getranke verrechnen wir transparent
nach Konsumation.

Persénliche Beratung

Flir eine Besichtigung, die Menlibesprechung und die gemeinsame Planung Ihres Anlasses nehmen wir uns gerne
personlich Zeit fiir Sie. Damit wir Ihre Wiinsche in Ruhe besprechen und alle Details sorgfaltig abstimmen kénnen,
bitten wir Sie, vorab einen Termin mit uns zu vereinbaren.

So ist alles bestens vorbereitet und am Tag lhres Anlasses bleibt Zeit fiir das Wesentliche: Ihre Gaste, besondere
Momente und natirlich den kulinarischen Genuss.
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APERO

Ein genussvoller Auftakt fur lhre Gaste

Ob Geburtstag, Firmenanlass, Vereinsapéro oder Auftakt zu einem festlichen Menti: Wir stellen den
passenden Empfang gerne mit lhnen zusammen.

Kleiner Apéro CHF 12.50 p. P.

Ein leichter Auftakt.

Nachos mit hausgemachten Dips | Traber-Grissini mit Cranberry und Rosmarin | Oliven und Tremogos

Klassischer Apéro CHF 24.00 p. P.

Mehr Auswahl fiir einen langeren Empfang.

Kleiner Apéro + zusatzlich Gurkenstangel mit Dillsauerrahm | Sbrinz-Mockli |

Hausgemachte Wrap-Rollen mit Trockenfleisch, Frischkdse und Gemise

Reichhaltiger Apéro CHF 39.50 p. P.

Kann bei einem lockeren Anlass eine kleine Mahlzeit ersetzen.

Klassischer Apéro + zusatzlich Rauchwurstradli | Chorizo-Crostini |

hausgeraucherter Lachs auf Pumpernickel mit Gurke und Dill-Frischkdse*| Mini-Empanadas in saisonaler Variation

Erganzungen

Erganzung Preis pro Stuick

Mini-Sandwich gefillt

Salami | Schinken | Krauter-Frischkase | Gruyere Kase | GemisetatarlLachs | L
Rohschinken | Trockenfleisch CHF 4.50
Schinkengipfeli CHF 3.50
Speckzopf CHF 450
Gemuse-Spiessli oder Tortilla-Wiirfel CHF 3.00
Mini-Dessert

CHF 5.50

Doce da Casa | Gebrannte Creme | Schoggi Muffin | Beeren Muffin | Beeren
Pannacotta | Karamellkopfli
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BUFFET & PLAUSCH

Gesellig geniessen, entspannt Gastgeber sein

Unsere Buffetformate mit Selbstbedienung bieten wir ab 15 Personen an.
Gerne beraten wir Sie bei einer stimmigen, einheitlichen Auswabhl fiir Ihre Gruppe.

Pastaplausch CHF 27.00

Ein unkompliziertes Buffet fir Vereine, Familien und Firmen. pro Person

Blattsalat und Brot & Penne oder Tagliatelle mit 3 Saucen nach Wahl
Saucenangebot : Tomatensauce | Bolognese | saisonale vegetarische Sauce |

Carbonara | Basilikum-Pesto | Pilzrahmsauce | Arrabbiata | Kasesauce

o Die definitive Saucenauswahl wird vorgdngig festgelegt.

Burger-Buffet CHF 35.00

Die Self-Made Station fiir einen lockeren Anlass. pro Person

Klassisches und schwarzes Mais-Bun mit Rinds- und Vegi-Patty
Topping: Kottwiler Kdse | Speck | Salat | Tomaten | Essiggurken | Zwiebeln |
hausgemachtes Ruebliketchup | Burger-Sauce | Senf 5

Beilage nach Wahl: Portugiesische Ofenkartoffeln oder Country Cuts

o Die definitive Saucenauswahl wird vorgdngig festgelegt.

Jlge Schwiizerplausch CHF 27.00

Ein unkompliziertes Buffet fiir Vereine, Familien und Firmen. pro Person

Blattsalat und Brot Hauptgangbuffet nach Wahl:
o Alplermagronen mit Toppingauswahl: Apfelmus | Reibkise | Réstzwiebeln

o Ghackets&H®ornli mit Toppingauswahl: Apfelmus | Reibkase | Chili-Ol

Jlge Tapasplausch CHF 65.50

pro Person

Mediterrane und regionale Spezialitdten in drei Wellen.

Kalt: Tortilla | Tomaten-Bruschetta | Oliven | Tremogos | eingelegtes Gemdise | regiohaler Kase | EttiswilepLandrauchschinken |
geraucherter Speck X

Warm: Chorizo | Gambas an Knoblauch | Rindsentrecote pikant | Meatballs | Pulpo | Batatas Bravas | Empanada-Variation

Suss: Doce da Casa | Pastel de Nata | gebrannte Creme | Sorbet mit frischen Friichten

ol Als servierter Plausch oder ab 15 Personen als Buffet méglich. Saisonale Anpassungen bleiben vorbehalten.
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SERVIERTE MENUS

Saisonal gekocht und aufmerksam fur Sie serviert

Alle Hauptgdinge servieren wir mit Saisongemtise und einer passenden Stéirkebeilage.

Vorspeisen
Gruner Blattsalat CHF 9.50
Gemischter Salat 4 CHF 11.50
Hausgemachte Tagessuppe ¢ CHF 10.50
Rinds-Kraftbrithe mit Fladli CHF 12.50
Saisonale Vorspeise CHF 19.50

Hauptgange
Paniertes Schweinsschnitzel CHF 28.00
Schweinsschnitzel an Rahmsauce CHF 28.00
Rindsschmorbraten an Rotweinsauce : CHF 36.00
JIge Bleu mit Ettiswiler Landrauchschinken und Kottwiler Kase CHF 37.50
JIge Chigelipastetli CHF 27.50
Roastbeef, rosa gebraten, mit Jus oder Sauce béarnaise CHF 46.50
Schweinsgeschnetzeltes Zircher Art CHF 31.50
Rindsfilet, Medium gebraten, an Portweinjus CHF 58.00
Kalbskarreebraten an Cognacrahmsauce CHF 47.50
Kabeljaufilet Provencale CHF 31.00
Pouletbrust gebraten an Senfrahmsauce CHF 34.00
Pouletgeschnetzeltes an Krauterrahmsauce CHF 32.00
Brewbee Geschnetzeltes an rassiger Tomatensauce CHF 27.00
Vegi Cordon Bleu mit Ratatouille-K&sefillung CHEF 27.50

Beilagen

Inbegriffen: Nudeln | Kartoffelstock | Kroketten | Krauterreis | portugiesische Ofenkartoffeln | R’osmarinkartoffeln.
Mit Aufpreis: Risotto oder hausgemachter Kartoffelgratin + CHF 3.50 pro Person

Pommes-Regel

Aufgrund unserer Infrastruktur und unseres Qualititsanspruchs bieten wir Pommes frites fiir Gruppen ab 15
Personen sowie bei Anldssen in unserem Saal nicht an. Als feine Alternative empfehlen wir unsere portugiesischen
Ofenkartoffeln oder Rosmarin-Kartoffeln.
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MENUVORSCHLAGE

Funf bewahrte Kombinationen fur lhren Anlass

Unsere Vorschlége sind als drei Génge kalkuliert und lassen sich gerne auf Ihren Anlass personalisieren.
Wenn Sie auf das Dessert verzichten méchten, ist dies selbstverstdndlich méglich.

Jlge Klassiker CHF 50.00

Gemischter Salat | paniertes Schweinsschnitzel | Gebrannte Creme

Tradition CHF 48.00

Griiner Salat | Schweinsrahmschnitzel | Saisonales Mousse

Jlge Bleu CHF 59.50

Gemischter Salat | Jige Bleu | Karamellkopfli

Premium CHF 82.50

Saisonale Vorspeise | Roastbeef mit Kartoffelgratin | Schokoladenmousse

Vegetarisch CHF 44.50

Gemischter Salat | Brewbee Geschnetzeltes mit Ofenkartoffel | Sorbet

Vegetarische Alternative: Auf Anfrage empfehlen wir lhnen gerne eine passende vegetarische Alternative

zu lhrem ausgewahlten Menu.

Kinder: Je nach Alter servieren wir gerne eine kleinere Portion des Meniis oder ein Gericht aus der Kinderkarte.

Desserts zur freien Kombination

Dessert Preis pro Person

Gebrannte Creme CHF 10.50
Karamellkopfli CHF 10.50
Saisonales Mousse CHF 10.50
Fruchtsalat mit einer Kugel Glace CHF 10.50
Doce da Casa CHF 11.50
Schokoladenmousse mit Friichten garniert - 2 CHF 13.00
Tiramisu A CHF 13.00
Pastel de Nata CHF 7.50
Saisonales Sorbet mit Rah'm und Friichtegarnitur CHF 6.00
Schoggikuchen mit fliissigem Kern und einer Kugel Glace CHF 14.50
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WEITERE FORMATE

Sitzungen, Seminare und Catering

Auch bei Sitzungen, Seminaren oder einem Catering sind wir gerne fiir Sie da und stellen eine passende,
unkomplizierte Lésung zusammen.

Seminarpakete
Klar & Fokus — Mineralwasser | Friichte | Nisse _ CHF 9.50
Energie — zusatzlich Birchermuesli CHF 13.50
Business — Sandwiches | Gemuse und Friichte CHF 17.50

Kaffee und Tee werden nach effektiver Konsumation verrechnet.
Raum- und Technikpauschalen richten sich nach den aktuellen AGB.

Unsere Empfehlung fiir einen schwunguollen Tag:
Ziindstoff Male als erfrischender Energiekick.

Catering, Lieferung und Abholung
o Abholung ab einem Bestellwert von CHF 200.00.

o Lieferung ab einem Bestellwert von CHF 1’000.00; Transportkosten innerhalb Ettiswil und Umgebung ab CHF 30.00,
grossere Distanzen nach Aufwand.

o Service- oder Kiichenpersonal vor Ort nach Verfligbarkeit und Aufwand.
o Leihmaterial ist nach Absprache moglich; Riickgabe gereinigt oder Reinigungskosten nach Aufwand.

oo Pommes frites ausser Haus nur méglich, wenn vor Ort frittiert werden kann.
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ORGANISATION

Damit Sie lhren Anlass entspannt geniessen

Damit alles reibungslos vorbereitet ist, finden Sie hier die wichtigsten Punkte auf einen Blick. Verbindlich
sind die jeweils aktuellen Allgemeinen Geschdftsbedingungen (AGB) der Jige.

Thema Regelung

Bestatigung Die Reservation wird mit unserer schriftlichen Bestatigung verbindlich.

Spatestens 7 Tage vor dem Anlass schriftlich melden; diese Zahl bildet die
Personenzahl ’

Verrechnungsbasis.

» Bis 15 Personen ist eine individuelle Auswahl mit Vorbestellung moglich, ab 15 Personen
Meniwahl

ist ein einheitliches Menu zu definieren.

Im Saal CHF 50 p. P. mit Serviceleistung, bzw. CHF 40 p. P. bei Buffets.
Flr den Saal gelten Mindestumsatze gemass AGB.

Mindestkonsumation

Vegetarische Bedirfnisse, Allergien und Intoleranzen bitte bei der Menibestatigung

Allergien
mitteilen. Wir bieten lhnen gerne passende Alternativen an.

Dekoration Eigene Dekoration ist méglich; Unterstutzung durch uns nach Absprache und Aufwand.

Anlasse sind grundsatzlich bis 00:00 Uhr vorgesehen. Verlangerung nach Absprache, wir

Verlangerung
verrechnen CHF 200 pro angebrochene Stunde ab 00:30

Bis 30 Tage kostenlos; danach gelten Bearbeitungs- bzw. Annullationskosten gemass
AGB.

Annullation

Wir freuen uns darauf, lhren Anlass personlich mit lhnen zu planen

Restaurant Jlge by Hager's — Starnefoifi Food AG

Dorf 5 | 6218 Ettiswil
+41 41 545 05 75 | jlge.ch

Stand: Bankettkarte August 2026.

Saisonale Anderungen und Verfiigbarkeit bleiben vorbehalten. Alle Preise in CHF inkl. MwsSt. P
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